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CAVA CUP DE CAIRONS BRUT
Variedades

Xarel-lo

Macabeo

Parellada
Cata: Color amarillo pálido con buen desprendimiento de finas burbujas y 

formación de corona. De evolución en contacto con la levadura sobre un fondo 

afrutado que recuerda la fruta con el que ha sido elaborado. Tiene un buen paso 
de boca, con un ligero toque de dulce, aromático, fresco, elegante, y con 

carácter..

Maridaje: Es perfecto para aperitivos y para acompañar gran variedad de 

platos, desde pescados y mariscos hasta carnes ligeras, pastas, arroces, etc..

Unidades en Caja: 6 botellas.

Graduación: 11,5% Vol.

Temperatura de servicio: De 6º a 8ºC.

Gran SATIVA

BRUT NATURE
Xarel-lo 35%

Macabeo 45%

Parellada 20%
Cata: Cava de autor con una crianza de 24 a 30 meses. Color paja verdoso, 

aromas frutales de manzana con un fondo tostado y de frutos secos. Fresco 

y afrutado y agradable en su paso en boca.

Maridaje: Idel para cualquier hora, apto para cualquier maridage por su 

frescor y carácter, dada su ausencia de licor de expedición añadido.

Unidades en Caja: 6 botellas.

Graduación: 11,5% Vol.

Temperatura de servicio: De 4º a 6ºC.



CAVA VINYA DE COLL BAS BRUT 

Variedades

Xarel-lo

Macabeo

Parellada
Cata: Color amarillo pálido, intenso, afrutado y aromático, seco y 

equilibrado.

Maridaje: Apto para todo tipo de platos.

Unidades en Caja: 12 botellas.

Graduación: 11,5% Vol.

Temperatura de servicio: De 6º a 8ºC.

CAVA SOLER SANTANACH BRUT
Variedades

Xarel-lo

Macabeo

Parellada
Cata: Burbujas muy finas, color amarillo brillante con tonalidades 

verdosas, muy aromático,freco y completo.

Postgusto largo y agradable..

Maridaje: Es perfecto para aperitivos y para acompañar gran variedad 

de platos.

Unidades en Caja: 6 botellas.

Graduación: 11,5% Vol.

Temperatura de servicio: De 6º a 8ºC.



CAVA MAS GALI BRUT NATURE

Variedades

Xarel-lo

Macabeo

Parellada

Cava con crianza media de 15 a 15 meses en rima.

Color es amarillo pálido con burbuja mediana que se desprende 

abundante y regular formando buena corona.

Su crianza la da la juventud necesaria para mantener un aroma afrutado, 

fresco y agradable al paladar.

Unidades en Caja: 6 botellas.

Temperatura de servicio: De 5º a 6ºC.

CAVA “MARALBA” BRUT NATURE RESERVA

BOTELLA GÓTICA
Variedades

Xarel-lo

Macabeo

Parellada

Chardonnay
Cata: Color amarillo pálido con ribetes verdosos, burbuja fina y delicada 

persistencia.

Aroma fino y discreto con fondo afrutado.

En boca está bien conjuntado, alegre con carbónico muy integrado, post 

gustolimpio y agradable 

Unidades en Caja: 6 botellas.

Presentación en botella gótica y producción limitada

Temperatura de servicio: De 4º a 6ºC.



VIÑA DE LA REINA TINTO
Variedad
Tempranillo
Cata: Color rojo con matices anaranjados, nos indica aromas de frutas rojas maduras, acompañadas de 

olores lácticos y de ahumados, procedentes de su crianza, en boca es amplio de tanino maduro..

Maridaje: Ideal para acompañar platos de carnes guisadas, arroces y estofados..

Unidades en Caja: 12 botellas.

Graduación: 12,5% Vol.

Temperatura de servicio: De 16º a 18ºC

MAS DEL NEN NEGRE VALL ROJA 
Syrah

Cabernet Sauvignon

Garnatxa

Merlot
Elaboración: Este vino ha sido elaborado con las variedades Merlot, Cabernet Sauvignon, Garnacha y 

Syrah procedente de nuestra finca “Mas del Nen” en la Conca de Barberá. Crianza: 12 meses en barrica 

de roble y 6 meses en botella..

Cata: Vino de estructura equilibrada, donde el color intenso y los aromas complejos conjugan con el 

frescor y la potencia de los taninos aterciopelados..

Maridaje: Vino ideal para acompañar platos de carnes rojas con salsa o a la brasa y quesos curados..

Unidades en Caja: 6 botellas.

Graduación: 13% Vol.

Temperatura de servicio: De 12º a 15ºC.

Temperatura de servicio: De 5º a 6ºC.﻿Elaboración: Se lleva a cabo a partir del mosto flor obtenido 

después de un prensado suave, con un 52% de rendimiento. Para la fermentación a temperatura 

controlada entre 17 y 19ºC, se utilizaron depósitos de acero inoxidable debidamente refrigerados 

buscando así potenciar los aromas primarios de los varietales.

Cata: Vino color pálido brillante. Intenso aroma con notas predominantemente cítricas y florales que 

definen fielmente la variedad de la que provienen. Sabor fresco y marcado post-gusto. Adecuado para 

degustar en aperitivos y entrantes fríos. Recomendado con todo tipo de marisco así como para pescado 

blanco.

Maridaje: Excelente aperitivo y como acompañamiento de las brandadas de bacalao, ensaladas, quesos, 

melón con jamón, patés, arroces marineros, pollo y pavo.. Variedad: Muscat Unidades en Caja: 6 botellas.

Graduación: 12% Vol.

Formato: caja de 6 botellas.

BELLOD BLANC DE BLANC 



CASTELL DE BRUGUÉS TINTO

Cata: Color rojo rubí, limpio y brillante. Intenso, afrutado y armónico, completo.

Maridaje: Carnes y quesos.

Unidades en Caja: 12 botellas.

Graduación: 12% Vol.

Temperatura de servicio: De 14º a 16ºC.

CASTELL DE BRUGUÉS ROSADO

Cata: Color cereza pálido y brillante, equilibrado y elegante.

Maridaje: Aperitivos, entremeses, carnes blancas y pescado.

Unidades en Caja: 12 botellas.

Graduación: 12% Vol.

Temperatura de servicio: De 6º a 8ºC.

CASTELL DE BRUGUÉS BLANCO

Cata: Color ligeramente dorado y brillante, suave y equilibrado..

Maridaje: Pescado, marisco y aves..

Unidades en Caja: 12 botellas.

Graduación: 12% Vol.

Temperatura de servicio: De 8º a 9ºC



PENEDÉS

PENEDÉS



PENEDÉS

PENEDÉS



VERMUT ANTICUS GRAN RESERVA 100 CL.

Elaboración: Se elabora en tinajas de barro, seleccionando nuestro 

mejor vino blanco base, que posteriormente maceramos con una 

selección de plantas, flores y frutas aromáticas, siguiendo la tradición 

de hacer de forma artesanal nuestro clásico vermut. Envejecido en 

barrica

Cata: De color rojo caramelo, gran armonía y equilibrio de sabores, 

dulce amargo con matices frescos y afrutados, muy aromático y de 

larga persistencia gustativa..

Maridaje: Aperitivos.

Unidades en Caja: 6 botellas.

Graduación: 15% Vol.

Temperatura de servicio: De 6º a 8ºC.

Elaboración: Se elabora en tinajas de barro, seleccionando nuestro mejor 

vino blanco base, que posteriormente maceramos con una selección de 

plantas, flores y frutas aromáticas, siguiendo la tradición de hacer de 

forma artesanal nuestro clásico vermut.

Cata: De color rojo caramelo, gran armonía y equilibrio de sabores, dulce 

amargo con matices frescos y afrutados, muy aromático y de larga 

persistencia gustativa.

Maridaje: Aperitivos.

Unidades en Caja: 6 botellas.

Graduación: 15% Vol.

Temperatura de servicio: De 6º a 8ºC.

Vermut de l'avi Bellod

Cata: De gran fragancia y aroma, es un vino dulce, fresco y suave al 

paladar.. Maridaje: Ideal para acompañar aperitivos y postres como 

frutos secos y resposteria.

Variedad: Garnatxa blanco

Unidades en Caja: 6 botellas.

Graduación: 15% Vol.

Temperatura de servicio: De 8º a 9ºC.
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